Vorspeisen

Kleiner gemischter Salat in unserem Hausdressing

Kiirbiscremesuppe mit eigenem Of

Pfinder Heumilch Kdisesuppe mit Ingwer und Chili

Tatar von der gerducherten Bodenseebrachse, Sauerrahm, Basilikumpumpernickel
Salat von Apfel, Tomate, Spinat und Rauke in Feigensenf mit gebratenen Garnelen

Gratinierter ZiegenRdse an marinierten Blattsalaten

Vegetarisch und Zwischengerichte

Kiisespdtzle mit wiirzigem BergRdse und feinem Emmentaler der Sennerei Hinteregg, Schmelzzwiebele
Kiirbisravioli mit Kernen und Kjrschtomaten, in Thymianbutter geschwenKkt
Mit Grillgemiise gefiillter HoRRaidoRiirbis ( Vegan)

Salate

GrofSer bunt gemischter Salat in unserem leckeren Hausdressing

mit Hihnchenstreifen

oder gebackenem FetaRdse

mit gebackenen Falafelbillchen (vegan)
mit gebratenem Zanderfilet

5€
5€
4€
10€
12€
10€

9€
10€
10€

10€
10€
10€
15€



Fischgerichte

Bodenseefelchenfilet in Mandelbutter gebraten, BroRRoli, Petersilienkartoffeln
Zanderfilet auf Rafimsauerkraut mit KartoffelRrapfen
Bodenseematjes von Fischer Karl Kapfhammer Nonnenhorn, Apfel Zwiebel Schmand, Rysti und Blattsalate

Fleischgerichte

®Bierkutscherbraten vom echt hallischen Landschwein,
mit einer Soffe aus Zwiebeln, dunklem Kellerbier und gutem Senf dazu Semmelknodel

Ochsenbdckle “der alte Wissi Klassiker”
in Spatburgunder 48 Stunden geschmort hat es eine Textur wie Marzipan mit Selleriepiiree und Kjrschtomaten

Zwiebelrostbraten mit roten Zwiebeln, RahmsofSe und Kyisespditzle

Wiener Schnitzel vom Allgduer MilchRalb, in Butter ausgebacken, Zitronenstern, Preiselbeeren und Pommes Frites
Rosa gebratene Scheiben von der Kalbsleber in Orangen Pfeffer Butter mit Rucola und Kjirbisravioli

Rosa gebratene Lammhiifte, ThymiansofSe, Speckbohnen und Kartoffelgratin

Wissi Burger, Rindfleisch mit Bacon, Tomate und BergRdse im Sesambrotchen, Pommes

19€¢
17€
14€

17€

19€
20€
20€
18€
20€

9€



Unsere Spezialititen vom Lavagrill servieren nur wir in der Zeit von 17.30-21.30UAr
fiir den besten Fleischgenuf§

Das Rumpsteak aus der Huft geschnitten ohne Fett ca. 200g Rohgewicht
Filetsteak das zarteste Stiick vom Rind ca. 220g Rohgewicht
Rib Eye Steak, purer Fleischgenuss mit dem Fettauge ca. 300g Rohgewicht
Kalbsnackensteak, ca.300g Rohgewicht

der Kalbsnacken wird 24 Stunden im Sous Vide Beutel mit allerlei Aromaten gegart und nur noch auf dem Lavagrill angebraten

Schlechterbrauburger mit 220g hausgemachtem Patti aus bestem Rindfleisch im Ciabattabrotchen

die Steaks werden auf dem Holzbrett mit Kriuterbutter, Chimichurri,
wahlweise mit Pommes Frites, gefiillter OfenRartoffel oder SiifiRartoffelpiiree serviert

Nachspeisen
Portion Kaiserschmarrn mit Raltgeriihrten Preiselbeeren und Eis
Gebackene Apfelkiichle mit Vanilleeis
Topfen Nougat Knodel in siiflen Broseln mit Apfelkompott und Vanilleeis
Geeistes Mousse von der Valrohna Schokolade an Erdbeeren

Lauwarmer Taleggiokdse mit Feigensenf

18€
28€
26€
18€

16€

6€
6€
6€
8€

6€



