Vorspeisen, einfache Gerichte und Salat

Kleiner gemischter Salat in unserem Hausdressing

Pfinder Heumilch Kdsesuppe mit Ingwer und Chili

Tatar von gerducherten Bodenseefischen wiirzig angemacht, Basilikum Pumpernickel

Kiisespdtzle mit wiirzigem BergRdse und feinem Emmentaler der Sennerei Hinteregy, Schmelzzwiebele
Kartoffel Paprika Goulasch mit mariniertem Rucola und Pinienkernen (‘vegan)

Wissi Burger, Rindfleisch mit Bacon, Tomate und Bergkdse im Sesambrotchen, Pommes

Grofer bunt gemischter Salat in unserem leckeren Hausdressing
mit gebratenen Hihnchenstreifen

oder gebackenem FetaRdse

oder mit gebratenem Zanderfilet

mit gebackenen Falafelbillchen (vegan)

5€
S5€
10€
10€
12€

10€

10€
10€
15€
10€



Hauptgerichte

Ochsenbdckle “der alte Wissi Klassiker”

in Spatburgunder 48 Stunden geschmort hat es eine Textur wie Marzipan mit Selleriepiiree und Kjrschtomaten 19€
Zwiebelrostbraten mit roten Zwiebeln, Rahmsofie und Kisespitzle 22€
Braumeistergoulasch vom Rind mit Simmerberger Bio Weizen geRocht, gebratene Pilze, Semmelknodel 17€

Wiener Schnitzel vom Allgduer MilchRalb, in Butter ausgebacken, Zitronenstern, Preiselbeeren und Pommes Frites  20€

Bierkutscherbraten vom echt hallischen Landschwein,

mit einer SofSe aus Zwiebeln, dunklem Kellerbier und gutem Senf dazu Semmelknodel 17€
Unsere Steaks

Rinderriickensteak vom Black Angus Rind ca. 200g Rohgewicht 20€

Rib Eye Steak, purer Fleischgenuss mit dem Fettauge ca. 300g Rohgewicht 26€

Hahnchenbrust ca. 200g Rohgewicht 15€

die Steaks werden auf dem Lavasteingrill gegrillt und auf einem Holzbrett mit Krduterbutter, Chimichurri,
wahlweise mit Pommes Frites, gefiillter Ofenkartoffel, oder SiifSRartoffelpiiree serviert



Nachspeisen

Portion Kaiserschmarrn mit Raltgeriiirten Preiselbeeren und Eis
Gebackene Apfelkiichle mit Vanilleeis
Topfen Nougat Knodel in siifien Broseln mit Apfelkompott und Vanilleeis

Lauwarmer TaleggioRdse mit Feigensenf

Bitte fragen Sie auch nach unserer Saisonalen Empfehlung

7€
7€
7€
7€



